Vino bevanda di antiche origini

Un calice di vino racconta millenni di storia umana, che va dai racconti della Bibbia o
addirittura ancora prima, ha deliziato e inebriato popoli neolitici di 300.000 anni fa sino
ai nostri gioni. Tale bevanda puo esere catalogata come piu antica del mondo, che
nella storia ha assunto una rilevante importanza figurativa, accompagnando ogni piu

antico racconto, mito o leggenda. La produzione deriva da una radicataT RAD I Z I O N E
Per la Conse rvaZ | One il contenitore e frutto di

un’evoluzione formale dettata dalla tradizione
Oggi attraverso tecniche di produzione innovative quali

| I SOffl aggIO e stato possibile arrivare alla sintesi formale della

bottiglia odierna.
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Tabpo ad espansione

Osservazioni: - Ermetico
- Traspirante
- Semplice da aprire

- Adatto alla stagionatura
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- Adatto alla stagionatura
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1/2/3 - Buchi per I'interscambio di ossigeno

- Semplice da aprire

-norme sulla sicurezza

” troppo rigide e la sua

sintesi formale pulita non
permettono un intervento
progettuale ulteriore

Osservazioni:

CAMPO D’INDAGINE

-Intervenire sulla bottiglia: Non & possibile

-Migliorare capacita di conservazione: Tappo innovativo

-Apertura facilitata: Tappo innovativo

-Semplificazione kit per la degustazione: -Salvagoccia
-Termometro
-Cavatappi
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Tappo a vite e sughero

- Ermetico

- Traspirante

- Semplice da aprire

- Adatto alla stagionatura

-Particolare rilievo
su gomma

Adotta delle senplici
tacche per una salda
presa sul tappo in sughero

- Adatto alla stagionatura
per mezzo del tappo in sughero

- Semplice da aprire




* -Semplificazione kit per la degustazione: Salvagoccia , termometro , cavatappi

Salvagoccia integrato
con striscia assorbente

Termometro sostituito
da carta termo sensibile
da applicare all’etichetta
che indica la temperatura

STESSO PRINCIPIO

Cavatappi eliminato
per mezzo del meccani-
smo di apertura dei tappi
innovativi

18C°

12C-° Si solleva la linghettain Si eserita una

11C° acciaio e poi si estrae rotazione per

10C° dalla bottiglia esercitando poi terminare
Rotoli assorbenti 7ce una trazione con una estra-
universali 5C° zione

Vini eticCi ia storia

Vini etici & un’azienda di consulenza che é la risultan-
te della volonta di fornire a produttori e consumatori,
la capacita di ogni vigneto, di ogni
produzione,attraverso la sensibilita dettata

dall’antroposofia e dalle pratiche del metodo biologico 'Y

e biodinamico. Vinietici € il comune intendo di sentirci {e'%
produttori di fertilita, di conepire il vino come la rina- :Y 1}
scita del frutto, dell’'uva Vini efic
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Stdudio del colore

Nero Pantone 7427C
1.1K100% 2.1100%
Produttori
1.1 2.1 Ferari Giomi
88t

Pantone Solid Uncoated Pantone Solid Coated.

1. Nero RGB 2 Roseo RGB s R
\/| n| e'|'|C| GOl Ro MI00%  R:156 Qualita & naturalita

Y:620% G0 Y: 73% G124 . .

K: 97% B:0 K 24% B:47 in un vino

Cristian Ciomn e Filippo Ferrari
Agronomo Enologo Wine Ambassador

Carattere usato: Champagne e limousines
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Brochure istruzioni

Liernee
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Ferrari Giorni

Etichetta Packaging
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