
Un calice di vino racconta millenni di storia umana, che va dai racconti della Bibbia o 
addirittura ancora prima, ha deliziato e  inebriato popoli neolitici di 300.000 anni fa sino 
ai nostri  gioni. Tale bevanda può esere catalogata come più antica del mondo, che 
nella storia ha assunto una rilevante importanza figurativa, accompagnando ogni più 
antico racconto, mito o leggenda. La produzione deriva da una radicata

Per la conservazione, il contenitore è frutto di 
un’evoluzione formale dettata dalla tradizione
Oggi attraverso tecniche di produzione innovative quali 

il soffiaggio è stato possibile arrivare alla sintesi formale della 
bottiglia odierna.   

Vino bevanda di antiche origini

TRADIZIONE

CAMPO D’INDAGINE

-Intervenire sulla bottiglia:

-Migliorare capacità di conservazione:

-Apertura facilitata:

-Semplificazione kit per la degustazione:

Non è possibile

-norme sulla sicurezza  
troppo rigide e la sua
sintesi formale pulita non 
permettono un intervento 
progettuale ulteriore

Tappo ad espansione  

Tappo innovativo

Tappo innovativo

- Ermetico
- Traspirante
- Semplice da aprire
- Adatto alla stagionatura

-Salvagoccia 
-Termometro 
-Cavatappi

Tappo a vite e sughero

Osservazioni: - Ermetico
- Traspirante
- Semplice da aprire
- Adatto alla stagionatura

Osservazioni:

- Semplice da aprire
 

- Adatto alla stagionatura
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AdAddataa to alla
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- Semplice da aprire

-Particolare rilievo
 su gomma

- Buchi per l’interscambio di ossigeno
- Adatto alla stagionatura 
  per mezzo del tappo in sughero

Adotta delle senplici 
tacche per una salda 
presa sul tappo in sughero

bottiglia odierna.   



Lume

            Produttori

        Ferrari  Giorno

Vini etici

“

Salvagoccia integrato 
con striscia assorbente

Termometro sostituito
da carta termo sensibile 
da applicare all’etichetta 
che indica la temperatura

Vini etici è un’azienda di consulenza che è la risultan-
te della volontà di fornire a produttori e consumatori, 
la capacità di ogni vigneto, di ogni 
produzione,attraverso la sensibilità dettata 
dall’antroposofia e dalle pratiche del metodo biologico 
e biodinamico. Vinietici è il comune intendo di sentirci 
produttori di fertilità, di conepire il vino come la rina-
scita del frutto, dell’uva

Rotoli assorbenti 
universali

-Semplificazione kit per la degustazione: Salvagoccia , termometro , cavatappi
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Grafica coordinata di Vini etici

Vini etici la storia Grafica promozionale

Vini etici
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Stdudio del colore

Carattere usato: Champagne e limousines

Packaging

Brochure istruzioni    Brochure

Etichetta

     Ferrari  Giorni 

Vino dal bel tono rosso, nasce da pregiate uve coltivate 
con sitemi copatibili con l’ambiente (coltivazione biologi-
co dinamica) che gli conferiscono il suo vigoroso caratte-
re. Senza aggiunta di solfiti, da servire a una temperatura 

di 18 C° indicata dall’etichetta termosensibile con la  
completa colorazione della fiamma.

Produttori
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Cristian Giorni  e  Filippo Ferrari
Agronomo Enologo      Wine Ambassador

e-mail: Vinietici@gmail.it
Tel: 3335847566   3453698778

www.vinietici.it

Lume... 

www.vinietici.itwwwww .vinieticww i.it

Nothing is 
born perfect...

But we can 
change it.

e-mail: Vinietici@gmail.it

Filippo Ferrari    Cristian GiorniTel: 3335847566   3453698778
Sito web: www.vinietici.it

Vini etici

 Safeguard
Respect 
Love for the 
Ground

Vinietici utilizza dei processi 
produttivi NON invasivi,
privi di ogni tipo di agenti 
chimici che potrebbero 
mettere a rischio il nostro pianeta.
Attraverso una coltivazione
biologico dinamica arriva ad 
ottenere risultati qualitativi eccellenti 

e-mail: Vinietici@gmail.it

Filippo Ferrari    Cristian Giorno Tel: 3335847566   3453698778
Sito web: www.vinietici.it
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Lume

Lume
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Firenze

Vini etici

                    Produttori

          Ferrari  Giorni

Lume

Vini etici
Firenze

www.vinietici.it

imbottigliato da/bottled by 
vinietici nella cantina di Cristian Giorni e Filippo Ferrari

PRODOTTO IN ITALIA
Non contiene solfiti
contains no sulfites
δεν περιέχει θειώδη

contiene sulfitosne 
contient pas de sulfites
innehåller inga sulfiter
bevat geen sulfieten

Rosso Vino dal bel tono rosso, nasce da pregiate 
uve coltivate con sitemi copatibili con l’ambiente 

(coltivazione Biologico dinamica) che gli 
conferiscono il suo vigoroso carattere. Senza 

aggiunta di solfiti, da servire a una temperatura di 
18 C° indicata dall’etichetta termo sensibile con 

la  completa colorazione della fiamma.

Lume
DAL 2006

                    Produttori
          Ferrari  Giorni

STESSO PRINCIPIO

Cavatappi eliminato
per mezzo del meccani-
smo di apertura dei tappi 
innovativi

Si solleva la linghettain 
acciaio e poi si estrae 
dalla bottiglia esercitando 
una trazione 

Staccare la     
scatolinascatolina dal 
packaging  

Istruzioni montaggio 
Packaging

Aprire il 
packaging e 
sfilare la 
bottigliabottiglia

.1

.2

Aprire la 
scatolina ed 
estrarre il lume 
al suo interno.

Open

.3

Inserire il lume lume 
nel foro posto 
sulla parte 
superiore della 
scatolina

.4

Accendete il 
lume e 
verificate la 
colorazione 
della fiamma 
sull’etichetta 
per la 
temperatura

Temperatura
18 C°
15 C°
10 C°
 6 C°
inferiore a 6 C°

.5

           Cristian Giorni  e  Filippo Ferrari    
   Agronomo Enologo     Wine Ambassador

Lume

Lume... 
“Un sogno diventa realtà nel momento in cui

 puoi condividerlo”
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Si eserita una 
rotazione per 
poi terminare 
con una estra-
zione

eoni    Brochurr
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 Uguale a questa a fianco

render packaging con 
lume acceso

fasi dell-etichetta 
che cambia colore con il 
variare della 
temperatura

Foto della composizione 
vinietici

screenshot screen shot

screenshot screenshot

Abaco 
degli 
elementi 
e 
materiali
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