Perché progettare DfA

Analisi sulla diffusione delle disabilita e sul progressivo invecchiamento della popolazione

Nell’ avvicinarsi al progetto ci si € domandati quali fossero le motivazioni
che spingessero ad una progettazione con un ottica di Design for All
(DfA).

Le analisi sulla diffusione delle disabilita e sul progressivo
invecchiamento della popolazione, di cui a lato se ne possono vedere
delle rappresentazioni grafiche, hanno messo alla luce una situazione
ben piu diffusa di quello che generalmente si possa pensare.

L* importanza di un approccio che tenga conto, quanto pit possibile, delle
esigenze e delle problematiche di un’ utenza allargata, risulta pertanto
quanto mai attuale e necessaria.

Il DfA inoltre, non si limita ad essere socialmete equo, ma da un punto di
vista prettamente aziendale ed economico, assumere tale disciplina
come cultura, permette un importante ritorno sull’ investimento.
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Ricerca di mercato
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Questionario, cucine, ausili, elettrodomestici

La ricerca di mercato si & focalizzata sullo studio e I analisi di sistemi
attualmente in produzione che presentano caratteristiche DfA.

L* approfondimento ha messo alla luce un deficit nella progettazione, in
particolar modo per quanto concerne gli elettrodomestici, limitata ad
alcuni accorgimenti, od, a progetti ad hoc.

Le motivazioni di tali carenze progettuali vanno ricercate nella
complessita dell’ ambiente cucina e nella difficolta di implementare una
strategia per un utenza allargata.

In base a tali considerazioni, si & scelto di percorrere la strada della
progettazione di un elettrodomestico, in particolar modo pensato in un
ottica di DfA e che pertanto, seguendo le linee guida di questa disciplina,
sia inseribile in cucine gia progettate e che tenga conto, sia dell’ intorno,
che dei rapporti con I' utente.

In seguito alla stesura di un questionario on- line dal titolo:

“Analisi delle criticita dell' ambiente cucina per una fruizione autonoma”

(redatto grazie alla collaborazione con il gruppo solidarieta di Moie e della
studentessa di Scienze della Formazione all’ Universita degli studi di
Macerata: Carol Polanco), si & poi individuato nel forno elettrico

I elettrodomestico che, piu degli altri, richiedeva un’ attenzione
progettuale, in particolar modo per la sua pericolosita.
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Tecnologia infrarossi

Dalla ricerca allo sviluppo progettuale

Dallo studio sul funzionamento dei forni elettrici sono risaltate le seguenti
problematiche:

- Complessita nella produzione delle resistenze elettriche corazzate;
- Necessita di prese d’ aria e isolanti termici per la dissipazione del calore;
- Consumi elevati;
- Pericolosita nella gestione in particolar modo per:
bambini, non vedenti e persone con debolezze fisiche.

La ricerca si € pertanto diretta verso sistemi di cottura alternativi, giun-
gendo alla fine alle radiazioni infrarosso e, nel particolare, alla scoperta di
un led prodotto dall’ azienda Justar LED Lighting Industry Corporation.

Potenza: 200 W

Tensione di funzionamento: 60 Volts
Angolo di emissione 120°

Lunghezza d’ onda: 730 / 850 / 940 nm
Flusso luminoso: 20 W

Ingombro (I x p x h): 82 x 82 x 5 [mm]

Calcoli e comparazioni con gli attuali sistemi di cottura, hanno dimostrato
che I' utilizzo di IR comporta i seguenti vantaggi:

- Nessun sviluppo di calore se non nella pietanza;

- Nessun materiale isolante;

- Riduzione degli ingombri;

- Nessuna schermatura del vetro;

- Consumi ridotti paragonabili a quelli dei microonde;
- Bassa tensione di alimentazione;

- Capicita di dorare e quindi dar maggior sapore alle pietanze (rispetto alle
microonde).

http:/www.jxgled.com/index.html|
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Dall’ analisi delle criticita alle soluzioni progettuali

Lo studio della componentistica del forno elettrico e lo sviluppo del ques-
tionario hanno permesso I’ analisi delle criticita.

Pannello comandi

Localizzazione e gestione

n Comprensione e gestione
n Comprensione e gestione

Gestione, localizzazione e manutenzione

Introdurre / estrarre e sollevare pietanze
Manutenzione e pulizia
Introdurre / estrarre e sollevare pietanze
Manutenzione e pulizia

Localizzazione
Ingombro e rischio urti nel caso sia aperto

Ingombro apertura
Presa maniglia e sforzo apertura e chiusura

Lo studio e I' analisi di tali problematiche hanno permesso di individuare
scelte progettuali per il superamento di tali “barriere”.

- Posizionamento del forno sospeso sopra il piano top;

- Apertura / chiusura verticale;

- Avvicinamento frontale;

- Possibilita di far scivolare le teglie senza doverle sollevare;
- Funzioni display ridotte al minimo;

- Semplice gestione display;

Esploso
Piastra attuatore
Fissato al corpo mobile dell’ attua-
tore, funge da sostegno per il
sistema led e permette il saliscendi
Scocca

Realizzata in vetro termofor-
mato, presenta due scanalature
per I"inserimento della piastra
attuatore

Composto da:

— -corpo mobile;

-guide fisse;
-box motore

Display, maniglia e guarnizione
Display: permette la gestione del pannello comandi;
Maniglia mette in funzione I' attuatore,

Guarnizione: ammortizza la discesa del forno.

Base e zoccolo

La base si inserisce in un apposito incasso
del piano top ed individua, assieme allo
zoccolo, la zona in cui inserire la teglia

Funzionamento

Il sistema led emette un fascio ad infrarossi con
un angolo di 120°, la lente concava ne permette
il restringimento fino a 10° per una migliore
gestione.

Una sensoristica, quindi, riconosce la grandezza
della teglia e dirige il fascio conseguentemente,
al fine di colpire la maggior superficie possibile.
La direzione dei sistemi led & possibile grazie ad
un meccanismo di movimentazione
omnidirezionale (illustrato a lato), progettato
tenendo conto di sistemi attualmente gia in
produzione

Funzionamento

Per la realizzazione del movimento verticale si
sono presi, come punto di riferimento, i gia
consolidati meccanismi adoperati comunemente
per il saliscendi dei pensili.

Il corretto posizionamento della teglia
nell’ apposita zona (base), & suggerito da:

- Canalina per la guarnizione;

- Texture superificiale;

- Trattamento materico superficiale (differente
da quello del piano top);

- Zoccolo posteriore.

Sistema di movimentazione omnidirezionale

Sistema saliscendi
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Gestione display

Grazie all’ utilizzo dei sistemi led a IR, & possibile
semplificare la gestione del pannello comandi, in quanto
I" energia irradiata é fissa ed & funzione solo di alcuni
parametri, quali:

- Numero di led;
- Lunghezza d' onda IR

Pertanto non si dovranno sciegliere le potenze di
funzionamento.

L’ utente dovra semplicemente impostare un timer per la
cottura delle pietanze, sciegliendo il tempo in base ad un
apposito ricettario.

L’ interfaccia, semplice ed intuitiva, si avvale degli ultimi
studi in fatto di tecnologia, prendendo da esempio gli
avanzati display dell’ azienda Corning
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